Carte du Restaurant

Entrées

. Terrine de foie gras de canard au Pineau des Charente

. Mousse de chévre aux crevettes, artichauts et tomates confites

16.00 €
16.00 €

. Assiette de Saumon fumé, son bavarois Bloody Mary et cufs de caille 16.00 €

. Feuilletés d’escargots et champignons au vin rouge

Poissons

. Brochettes de coquille St Jacques et Saumon,
sauce Chinon au beurre tarama

. Filet de rougets et sa mousseline facon Spiegol

. Médaillons de lotte et gambas a I’ Armoricaine

. Filet de turbot au Pouilly fumeé et pain d’épices

Viandes

. Foie gras po€lé sur sa fricassée de ris de veau et girolles,
jus réduit au sirop d’érable et Gaillac moglleux

. Tournedos de filet de beuf gratiné a la mozzarella ,
coulis de tomates et courgettes a 'origan

. Duo de filet et mironton de sanglier

. Pavé d’autruche grand veneur aux oignons grelots carameélisés

16.00 €

23.00 €
23.00 €
23.00 €
23.00 €

23.00 €

23.00 €
23.00 €
23.00 €



